Doskonalenie jako$ci produktow przekaskowych poprzez zastosowanie bialka
pozyskanego z niekonwencjonalnych zrédet

Streszczenie

Okreslenie nowych trendow jakosciowego rozwoju produktu i jego doskonalenia
mozliwe jest dzigki tagczeniu elementéw: rynku i postaw konsumentéw z naturg wyrobow
1 surowcow. Wsrdd sposobdw doskonalenia jakos$ci wyrdzni¢ mozna nie tylko dziatania
majace na celu poszukiwanie niezgodnosci z wykorzystaniem instrumentow zarzgdzania
jakoscia, ale takze zastosowanie nowych technologii produkcji oraz dodatkéw. Jednym
z przyktadow technologii, ktora moze mie¢ zastosowanie w doskonaleniu jakoS$ci
produktow zywno$ciowych jest proces ekstruzji, ktory pozwala na wytworzenie
produktow charakteryzujacych si¢ znaczagcym zainteresowaniem konsumentow —
ekstrudowanych wyrobow przekaskowych.

Wedlug FAO populacja ludno$ci na $wiecie do 2100 roku moze wynie$§¢ nawet
11 miliardow. W zwigzku z powyzszym wspdiczesnie, w celu zapewnienia
bezpieczenstwa zywnos$ciowego rosnacej populacji, poszukuje si¢ dodatkowych zrodet
biatka, réwniez wsrdd surowcoéw niekonwencjonalnych. Prowadzone w tym zakresie
badania naukowe pozwalaja na okreslenie ich wartosci odzywczej, wplywu
na  Srodowisko 1 bezpieczenstwa. Przyktadem  bialek  pozyskanych
z niekonwencjonalnych zZrodet jest biatko konopne i1 proszek ze Swierszczy, ktore
charakteryzuja si¢ wysoka warto$cig odzywcza i licznymi korzy$ciami sSrodowiskowymi.
Jedng z gléwnych barier wykorzystania biatek z niekonwencjonalnych zrodet
s3 negatywne postawy konsumentdow wobec zywnosci nieznanej. W zwigzku
tym kluczowe jest znalezienie no$nika, ktory pozwoli na wprowadzenie biatek
pochodzacych z niekonwencjonalnych zréodet do produktow zZywnosciowych
akceptowanych przez konsumenta. Przykladem takiego produktu s3a wyroby
ekstrudowane.

Celem niniejszej pracy byta identyfikacja wptywu dodatku biatka pochodzacego
z nieckonwencjonalnych zZrédet na doskonalenie jakosci produktu przekaskowego.

Badania przeprowadzono w dwoch etapach. W etapie I, podjeto probe oceny postaw
1 zachowan konsumentéw wobec produktéw przekaskowych wzbogacanych biatkiem
pochodzacym z niekonwencjonalnych zrodet. W badaniach uwzgledniono zachowania
konsumentéw na rynku produktéw przekaskowych i produktow wzbogacanych, a takze

intencje zakupu produktéw wzbogacanych biatkiem pochodzacym



z niekonwencjonalnych Zrédet. Badania przeprowadzono metoda pomiaru sondazowego
bezposredniego (PAPI) i posredniego on-line (CAWI) w grupie 684 respondentow,
z ktorych 489 spetnito zalozone kryterium doboru. Uzyskane wyniki przeanalizowano
pod wzgledem trzech czynnikow roznicujacych: poziomu neofobii zywieniowej
1 innowacyjnos$ci respondentéw oraz postaw konsumentow wobec biatek pochodzacych
z niekonwencjonalnych zrdodet.

Etap II badan obejmowal ocen¢ jakosci wytworzonych w procesie ekstruzji
produktow wzbogacanych biatkiem konopnym i proszkiem ze swierszczy domowych.

Aby zrealizowa¢ wyznaczony cel pracy przyjeto dwie hipotezy badawcze,
ktore zweryfikowano pozytywnie.

H 1. Postawy konsumentow wobec réznych wyrobow wzbogacanych zaleza
od rodzaju zastosowanego biatka pochodzacego z niekonwencjonalnych zrodet.

H2. Jako$¢ wzbogacanych produktow przekaskowych =zalezy od rodzaju
wykorzystanego biatka pochodzacego z niekonwencjonalnych zrodet.

Badania przeprowadzone w etapie pierwszym pozwolity na okreslenie wptywu
poziomu neofobii, innowacyjno$ci konsumentéw i postaw wobec biatek pochodzacych
ze zrddel niekonwencjonalnych na stopien lubienia i czesto$¢ spozycia produktow
przekaskowych, okolicznosci spozycia produktow przekaskowych, najwazniejsze
determinanty ich wyboru, rodzaj spozywanych produktow wzbogacanych oraz intencje
zakupu ekstrudatéw z dodatkiem biatek pochodzacych ze Zrodet niekonwencjonalnych.
Na podstawie uzyskanych wynikow stwierdzono, ze wybrane trzy czynniki roznicujace
wplywaly na wigkszo§¢ badanych w etapie 1 zagadnien. Analizujac zachowania
konsumentéw na rynku produktow przekaskowych stwierdzono, ze wigkszo$¢
respondentéw spozywata produkty przekaskowe od jednego do kilku razy w miesiacu,
a najwazniejsza determinantg ich wyboru byt smak. Ocena intencji zakupu produktow
wzbogacanych wykazata, ze ws$rod produktéow przekgskowych - ekstrudatow
kukurydzianych z dodatkiem bialek pochodzacych z niekonwencjonalnych zrédet
najwyzszy odsetek respondentéw zainteresowany byl zakupem produktéw z dodatkiem
biatek roslinnych.

Na podstawie badan przeprowadzonych w II etapie pracy, okreslono zaleznosci
pomiedzy rodzajem 1 iloscig dodatku biatka z niekonwencjonalnych Zrddet a wartosciami
wyroznikow jako$ci charakteryzujacych wyroby ekstrudowane. Istotnym elementem
pracy bylo stworzenie dwoéch modeli, ktore charakteryzowaty zalezno$¢ wybranych

parametrow tekstury 1 wyr6éznikéw jakosci oraz wplyw ocen cech sensorycznych
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na ogolng pozadalno$¢ wytworzonych produktéw przekaskowych. Tym samym
przeprowadzone badania potwierdzity mozliwo$¢ zastosowania bialek pochodzacych
z nieckonwencjonalnych zrédet do doskonalenia produktow przekaskowych.

Na podstawie przeprowadzonych badan stwierdzono, ze produkty z dodatkiem biatka
konopnego w pordwnaniu z produktem bazowym charakteryzowaly si¢ wyzsza wartoscig
odzywcza, nizszg zawarto$cig 1 aktywnos$ci wody 1 nizsza twardo$cig i zujnoscia.
Zastosowanie dodatku proszku ze $wierszczy domowych zwigzane bylo ze wzrostem
wartosci odzywczej ekstrudatow, zmniejszeniem zawartosci i aktywnosci wody, poprawg
cech tekstury, wzrostem ocen ksztaltu i wzrostem trwato$ci przechowalniczej

w poréwnaniu z ekstrudatem bazowym i produktami wzbogacanymi biatkiem konopnym.



