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OCENA
osiggnie¢ naukowo-badawczych, dorobku dydaktycznego, popularyzatorskiego,
organizacyjnego i wspolpracy mi¢edzynarodowej
oraz osiggniecia naukowego (rozprawy habilitacyjnej)
pt. ,,Potencjal sycacy jako nowe kryterium jakosci zywnoSci na przykladzie kasz”
dr inz. Magdaleny Skotnickiej
w zwiazku z postepowaniem o nadanie stopnia doktora habilitowanego

w dziedzinie nauk ekonomicznych w dyscyplinie towaroznawstwo

Formalno-prawne i merytoryczne Kryteria wykonania recenzji
Recenzje wykonano na podstawie:

1. Pisma z dnia 16 lipca 2019 r. prof. dr hab. Andrzeja S. Grzelakowskiego, Dziekana
Wydziatu Przedsigbiorczosci i Towaroznawstwa, Uniwersytetu Morskiego w Gdyni.

2. Ustawy z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule naukowym
oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Tekst jedn.: DzU z 2017 r. poz. 1789).

3. Rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 1 wrzesnia 2011 r.
w sprawie kryteridw oceny osiagni¢¢ osoby ubiegajacej si¢ o nadanie stopnia doktora

habilitowanego (DzU z 2011 r. Nr 196, poz. 1165).

Materialy otrzymane do oceny
Do oceny w postepowaniu o nadanie stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
ekonomicznych w dyscyplinie towaroznawstwo dr inz. Magdalenie Skotnickiej wptynat
wniosek o przeprowadzenie postgpowania habilitacyjnego zawierajacy 8 nastepujacych
zalacznikow:
1. Poswiadczona kopia dyplomu potwierdzajacego uzyskanie stopnia doktora nauk
ekonomicznych w zakresie towaroznawstwa;

2. Autoreferat przedstawiajacy opis dorobku i osiagnig¢ naukowych w jezyku polskim;



a) Autoreferat w jezyku angielskim;
3. Wykaz opublikowanych prac naukowych oraz informacja o osiggni¢ciach dydaktycznych,
wspotpracy naukowej i popularyzacji nauki;
Oswiadczenia wspotautoréw publikacji niewchodzacych w sktad osiggnigcia;
Monografia zglaszana jako osiggnigecie naukowe;
Kopie wybranych prac naukowych;
Dane teleadresowe wnioskodawcy;

© N o g &

Elektroniczna wersja wymaganych dokumentow (ptyta CD).

Sylwetka Kandydatki

Dr inz. Magdalena Skotnicka jest absolwentem studiow na kierunku towaroznawstwo
(specjalno$¢ Zarzadzanie Jakos$cig), najpierw w 2001 r. uzyskata tytut zawodowy inzyniera
w tym zakresie na Wydziale Administracyjnym owczesnej Wyzszej Szkoty Morskiej
w Gdyni, nastgpnie w 2002 r. — tytul magistra rowniez na Wydziale Administracyjnym
Akademii Morskiej w Gdyni. Roéwniez na tej Uczelni, na Wydziale Przedsigbiorczosci
i Towaroznawstwa w dniu 10 lipca 2008 r. uzyskata stopien naukowy doktora nauk
ekonomicznych w zakresie towaroznawstwa. Dr inz. Magdalena Skotnicka przygotowata
rozprawe doktorska pt. ,.Zmiany jakosci mrozonych wyrobdéw drozdzowych podczas
przechowywania”. Promotorem pracy byl wowczas dr hab. inz. Piotr Palich, a recenzentami
— prof. dr hab. inz. Franciszek Kluza i dr hab. Maria Smiechowska.

Na poczatku swojej pracy zawodowej dr inz. Magdalena Skotnicka w latach 2001-2008
byta zatrudniona w Katedrze Ushlug Turystyczno-Hotelarskich, na Woydziale
Administracyjnym w Akademii Morskiej w Gdyni, najpierw jako asystent stazysta (w latach
2001-2002), nastepnie jako asystent (w latach 2003-2006) i specjalista (w latach 2006-2008).
Od 2009 r. dr inz. Magdalena Skotnicka jest zwigzana z Akademig Medyczng w Gdansku
(obecnie Gdanski Uniwersytet Medyczny), najpierw w latach 2009-2012 jako asystent w
Zaktadzie Chemii, Ekologii i Towaroznawstwa Zywnosci, nastepnie od 2012 r. jako adiunkt
w Zaktadzie Towaroznawstwa Zywnosci na Wydziale Nauk o Zdrowiu. Od 2014 r. pehi
obowigzki kierownika Zakladu Towaroznawstwa Zywnoéci. Warto réowniez podkresli¢
odbycie przez Panig dr inz. Magdalene Skotnicka w okresie luty 2010 r. - wrzesien 2010 r.
stazu podoktorskiego w Medical University of Toledo (Department of Urology; Ohio State,
USA).

Nalezy rowniez podkresli¢, ze dazac do podnoszenia swoich kwalifikacji 1 umiejetnosci

dydaktyczno-naukowych, Habilitantka uzyskata w 2000 r. Certyfikat Asystenta JakoSci



Polskiego Centrum Badan i Certyfikacji, a w 2013 r. uczestniczyta w dwoch szkoleniach
wspotfinansowanych ze $rodkow UE w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego
realizowanego w obszarze Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki, zwigzanych
z zarzadzaniem badaniami naukowymi i pracami rozwojowymi w zakresie produkcji
Zywnosci.

Ocena osiagniecia naukowego

Osiagnigciem naukowym wskazanym przez dr inz. Magdaleng Skotnicka do oceny,
wynikajacym z art. 16 ust. 2. ustawy z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule
naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Tekst jedn.: DzU z 2017 r. poz. 1789),
jest monografia pt. ,,Potencjat sycacy jako nowe kryterium jakos$ci zywnosci na przyktadzie
kasz”, wydana w 2018 r. przez Wydawnictwo Uniwersytetu Morskiego w Gdyni.
Recenzentami  wydawniczymi monografii  byli: dr hab. Katarzyna Przybytowicz,
prof. Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie oraz dr hab. inz. Jacek Aniota,
prof. Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu.

Nadwaga i otylo$¢ jest problemem globalnym, wystepujacym w réznych populacjach
na $wiecie, jak tez i w Polsce. Problem ten wystepuje zar6wno u dorostych, jak i wsrod dzieci
oraz milodziezy, i wcigz narasta. Nadmierna masa ciata, a zwlaszcza otylo$¢ sprzyja
rozwojowi wielu chorob, m.in. cukrzycy typu 2, chorobom uktadu sercowo-naczyniowego,
niektorym typom nowotworéw, zmianom zwyrodnieniowym uktadu kostno-stawowego,
zwiekszeniu rowniez ryzyka wystgpienia zaburzen hormonalnych i metabolicznych.
Aktualnie konsument na rynku zywnosci ma wcigz nowe oczekiwania wobec cech produktu
zywnos$ciowego, jest coraz bardziej $wiadomy zalezno$ci swojego zdrowia od zywienia,
konsekwencji, jakie niesie za sobg otytos¢, dlatego wazne jest, zaréwno oferowanie na rynku
— zywno$ci wzmacniajacej sytos¢ 1 hamujacej apetyt, jako jednej z mozliwosci
przeciwdziatania otytosci, jak rowniez wazne jest tez jej projektowanie i wprowadzanie
innowacji w tym zakresie. Ponadto potencjat sycacy zywnosci moze by¢ rozpatrywany jako
istotny parametr jakosci produktu zywnosciowego.

Nalezy wigc podkresli¢, ze prowadzenie badan naukowych w tym zakresie jest w pelni
uzasadnione, zaré6wno ze wzgledow poznawczych, jak i aplikacyjnych, stad tez wybor
problematyki niniejszej monografii tym samym uwazam za zasadny, aktualny i wpisujacy sie
w interesujgcy nurt badan przede wszystkim w zakresie nauk ekonomicznych w dyscyplinie
towaroznawstwo, jak tez w powigzaniu z innymi dyscyplinami naukowymi, w tym m.in.

z dyscypling ,,technologia zywnosci i zywienia” czy tez dyscypling ,,nauki o zdrowiu”.



Celem badan podj¢tych w ramach ocenianej monografii jako osiggnigcia naukowego,
bylo wyznaczenie poziomu gltodu i syto$ci zwigzanego ze spozyciem kasz oraz proba
okreslenia zalezno$ci pomigdzy poziomem glodu i sytosci a wybranymi wlasciwosciami
fizykochemicznymi kasz. Warto rowniez podkresli¢, ze w nawigzaniu do celu gléwnego
dr inz. Magdalena Skotnicka sformutowata 5 hipotez badawczych. Generalnie nie budza one
zastrzezen, jednakze wydaje sie, ze hipoteza czwarta o tresci: ,,Decydujacym skladnikiem
warunkujacym odczuwanie syto$ci po spozyciu kaszy jest ilo$¢ zawartego w niej btonnika
pokarmowego”, mogtaby by¢ pominieta.

Nalezy podkresli¢ szeroki zakres bada podjety przez Habilitantke. Zgodnie z przyjeta
w pracy koncepcja badawcza, badania eksperymentalne przebiegaty trzyetapowo. Realizacja
pierwszego etapu pracy miata na celu okreslenie poziomu glodu i sytosci z wykorzystaniem
wizualnej skali analogowej VAS, ktora zostala przez Habilitantk¢ zmodyfikowana. Badania
prowadzono w latach 2013-2017. Kryterium kwalifikacji uczestnikow do badania byty: BMI
o wartoéci 18,5-25 kg/m? oraz wiek 20-28 lat. W zaproponowanym modelu badawczym
kazda z badanych osob oceniala poziom odczuwanego przez siebie glodu i sytosci przed
spozyciem produktu oraz po jego spozyciu w 30 minutowych odstepach przez kolejne
180 minut na dwoch oddzielnych skalach graficznych. W monografii zabrakto jednak petnego
wyjasnienia pewnych kwestii dotyczacych liczebnosci i doboru proby. W doswiadczeniu, jak
podaje Habilitantka, przeprowadzono 702 proby z udzialem mieszkancoéw pdtnocnej Polski,
w tym 403 proby wykonane zostaly przez kobiety 1 299 prob wykonanych przez mezczyzn.
W podrozdziale 4.1. zatytutowanym ,,Charakterystyka grupy badanej” (s. 56) zamieszczona
zostala informacja o liczbie prob/liczbie pomiaréw, a nie ma jednoznacznie brzmiacej
informacji, ile oséb brato udzial w badaniu. Tym bardziej, ze w rozdziale 5 zatytutowanym
,»Wyniki badan i dyskusja”, Autorka uzasadnia liczebno$¢ proby dla kazdej z kasz (dla
ogotem i ze wzgledu na pte¢ w podrozdziale 5.1. dotyczacym oceny zmian poziomu glodu
po spozyciu kasz — strony 69—70 oraz w podrozdziale 5.2. dotyczacym oceny zmian poziomu
sytosci po spozyciu kasz — strona 84). Nie ma rowniez w rozdziale 4.1. informacji dotyczacej
uzasadnienia doboru grupy wiekowej od 20 do 28 lat.

W pracy Habilitantka dokonata proby okreslenia zaleznos$ci pomigdzy poziomem gltodu
1 sytoSci a wybranymi wlasciwosciami fizykochemicznymi kasz. Nalezy podkreslic,
ze cennym elementem pracy jest zastosowanie interesujgcego uktadu badania w tak szerokim
zakresie, laczac analizg wlasciwosci fizycznych 1 chemicznych oraz subiektywng oceng
poziomu glodu i sytosci. Drugi etap zakladal bowiem okreslenie wlasciwosci

fizykochemicznych 12 wybranych kasz (jaglana, kukurydziana, orkiszowa, bulgur,
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jeczmienna perlowa, jeczmienna peczak, owsiana, gryczana nieprazona, z amarantusa,
z sorgo, ryz biaty dlugoziarnisty i komosa ryzowa) poddanych obrobce hydrotermiczne;.
Ostatni etap zakltadat analiz¢ regresji. Oszacowano parametry roéwnania opisujacego wpltyw
czynnikéw chemicznych 1 fizycznych w badanych kaszach na poziom odczuwanej po ich
spozyciu sytos$ci, wyrazone] w wartosciach AUC sytosci. Na podstawie wyznaczonych
robwnan regresji wielorakiej wyliczono warto$ci potencjalu sycacego. Uwzgledniaty one
wszystkie badane parametry chemiczne, fizyczne oraz kombinacj¢ predyktorow fizycznych
i chemicznych najsilniej determinujgcych wlasciwosci sycace. Na podstawie wyznaczonych
danych wskazano zalezno$ci pomigdzy oceng sytosci wedlug konsumentéw a potencjatem
sytosci wyliczonym na podstawie badan towaroznawczych, czego konsekwencjga bylo
stworzenie rankingu kasz, od najsilniej do najstabiej sycacych, biorgc pod uwage zar6wno
ocen¢ dokonang przez konsumentdéw, jak 1 rangi stworzone na bazie réwnan regresji
wielorakiej. Ten element pracy rowniez nalezy uznac za szczegdlnie warto$ciowy. Nalezy tez
w tym miejscu zwroci¢ uwage na fakt, ze dr inz. Magdalena Skotnicka przeprowadzita
odpowiednig analiz¢ statystyczng zgromadzonych danych, co umozliwilo poprawnosé
whnioskowania. Ponadto, odnoszac sie do waloréw ocenianego osiagni¢cia naukowego, nalezy
podkresli¢, ze praca moze stanowi¢ wstepny etap umozliwiajacy stworzenie tabel sytosci
na podstawie modelu matematycznego, uwzgledniajagcego zaréwno cechy chemiczne
i fizyczne. Opracowanie takich tablic jest wskazane, aby méc w pelni wykorzystywac
1 upowszechnia¢ wiedz¢ dotyczaca wtasciwosci sycacych zywnosci.

Oceniajac t¢ monografig, nalezy rowniez zwroci¢ uwage na kwestie jej struktury.
Monografia ta liczy 173 strony, zawarto w niej tacznie 21 tabel 1 45 rysunkow, a takze
bibliografi¢ liczacg 344 pozycje literaturowe, wsérdd ktorych jest wiele aktualnych polskich,
jak i zagranicznych pozycji literaturowych. Na oceniang monografie naukowa sktada si¢
wstep, 6 gldownych rozdziatow oraz podsumowanie i wnioski.

Rozdzial pierwszy, stanowigcy cenny przeglad literatury zagranicznej 1 polskiej,
zatytutowany zostal ,,Czynniki wptywajace na pobor pokarmu”. Jednakze tytut tego rozdziatu
w opinii recenzenta mogtby mie¢ nieco inne brzmienie — np. ,,Czynniki wptywajace na wybor
zywnosci”. Zawiera on cenne informacje dotyczace m.in. istoty sytosci jako wyrdznika
jakos$ci zywnosci, czynnikow ksztattujacych sytos¢, wplywu sktadnikéw odzywcezych
na uczucie gltodu 1 sytosci, czy tez role wlasciwosci fizycznych zywnosci w ksztaltowaniu
uczucia sytosci, jak rowniez krytyczne omoéwienie metod pomiaru sytosci. W drugim
rozdziale przedstawiona zostata charakterystyka towaroznawcza i warto$¢ technologiczna

kasz. W trzecim rozdziale dokonano uzasadnienia wyboru tematu pracy, sformutowano cel
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pracy i hipotezy. Z kolei w rozdziale czwartym zawarty zostat opis metod wykorzystanych
w modelu badawczym oraz metod analizy statystycznej. W rozdziale pigtym zaprezentowano
wyniki przeprowadzonych badan. W rozdziale széstym podjeto probe oceny mozliwosci
rozwoju zywnosci projektowanej na podstawie wskaznika potencjatu sycacego. W rozdziale
tym przedstawiono analize¢ SWOT dla rynku zywnos$ci funkcjonalnej, 0 wysokim potencjale
sycacym oraz propozycje strategii wprowadzenia na rynek tego rodzaju zywnosci, wskazujac
na potrzebe wypehienia tej luki w przestrzeni rynkowej. Zastanawia jednak fakt, czy
zasadnie wyrdzniono w nim az 4 bardzo krotkie podrozdziaty, co stanowi wylgcznie probe
zasygnalizowania problemu a nie jego przedstawienie (np. podrozdziat 6.1., zatytutowany
,,Konsument w Polsce wobec innowacyjnej zywnosci”, zostal przedstawiony tylko na czesci
jednej strony — tj. strony 134).

W  rozdziale zatytulowanym ,Podsumowanie 1 wnioski” przedstawione zostaty
najwazniejsze rezultaty badan w odniesieniu do celu gldwnego i hipotez pracy. Habilitantka
nie wskazata jednak jednoznacznie w stosunku do wszystkich hipotez, ktore z nich zostaly
potwierdzone w catosci czy tez czesciowo, a ktore odrzucone. Pewne watpliwosci wzbudza
tez przedstawienie w podsumowaniu na stronie 143 sformulowania nazwanego przez
Habilitantke tezg pracy. Dotyczy to nastgpujacego fragmentu: ,,Przeprowadzone rozwazania
pozwolity na sformutowanie tezy mowiacej, ze wlasciwosci sycace stanowig istotny wyrdznik
jako$ci zywnos$ci nowej generacji, przeznaczonej dla spoleczenstw dotknietych epidemia
otylo$ci 1 jej pochodnymi oraz innymi chorobami zwigzanymi z zaburzeniami odzywiania”.
Jezeli miataby by¢ to teza pracy, to zgodnie z przyjetymi zasadami powinna by¢ ona zawarta
wowczas W rozdziale przedstawiajagcym cel i hipotezy badawcze. Jezeli jednak miato to nie
by¢ teza, a pewnym podsumowaniem badan, na co wskazuje jego umiejscowienie przez
Habilitantke, wowczas ten fragment powinien by¢ okreslany np. jako reasumpcja badan, lub
gtowna konkluzja wynikajaca z badan.

Oceniajagc uklad pracy, wydaje si¢, ze korzystniejszym byloby przedstawienie
uzasadnienia wyboru tematu pracy we wstepie, a nie dopiero na stronie 55 w rozdziale 3.
Podobna uwaga zwigzana jest z kolejnoscig rozdziatlow, dotyczy umiejscowienia rozdziatu
prezentujacego cel pracy (rozdziat 3), jak tez i rozdzialu omawiajacego materiat i metody
badan (rozdziat 4). Korzystniejszym bytoby umiejscowienie tych rozdziatow na poczatku
pracy, bezposrednio po wstepie, jako rozdziatow 11 2.

Reasumujac, pragne jednak podkresli¢, iz pomimo sformutowanych pewnych uwag
do monografii pt. ,,Potencjat sycacy jako nowe kryterium jakosci zywnos$ci na przyktadzie

kasz”, wskazanej jako najwazniejsze osiagnigcie badawcze przez dr inz. Magdalene
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Skotnickg, monografia ta ma znaczacg warto$¢ poznawczg 1 utylitarng, wnosi wkiad
do rozwoju nauki z zakresu dyscypliny towaroznawstwo, a zwlaszcza towaroznawstwa
zywnos$ci, czy tez wedlug najnowszej klasyfikacji dyscyplin — do dyscypliny nauki
o zarzadzaniu i jakosSci. Przedstawione w monografii zagadnienia majg istotny wplyw
na ukazanie nowych trendéw na rynku zywnos$ci. Zaprezentowana problematyka i podejscie
badawcze maja charakter wieloaspektowy, poparty interesujaca analiza. Istotnym wkladem
niniejszej pracy w rozwoj nauk z zakresu towaroznawstwa jest zaprezentowanie pojecia
jakosci zywnosci w konteks$cie wprowadzenia definicji potencjalu sycacego jako elementu
sktadajgcego sie na jako$¢ produktu zywnosciowego. Ponadto w monografii zaprezentowano
w szerokim ujeciu dotychczasowe opracowania naukowe dotyczace roli wlasciwosci
chemicznych i fizycznych zywnosci w ksztaltowaniu odczucia sytosci. O oryginalno$ci
prowadzonych badan §wiadczy fakt, Zze po raz pierwszy w Polsce podjeto probe okreslenia
wlasciwosci sycacych w tak licznej grupie asortymentowej, opierajac si¢ na subiektywnej
ocenie konsumenta z wykorzystaniem skali (VAS), przy jednoczesnym uwzglgdnieniu sktadu
chemicznego i cech fizycznych produktéw. Dzigki analizom regresji wielorakiej stworzono
ranking kasz, szeregujacy je od najbardziej do najmniej sycacej, zbadano zaleznosci cech
fizycznych w kontek$cie ksztattowania warto$ci sycacej, a tym samym poszerzona zostata
wiedza o metody okreslajace wptyw cech reologicznych na odczucie sytosci. Wyniki
przeprowadzonych badan maja charakter aplikacyjny. Uzyskana wiedza moze przyczyni¢ si¢
do rozwoju innowacyjnych rozwigzan w segmencie zywnosci funkcjonalnej. Moze by¢ ona
przydatna do opracowania charakterystyk poszczegdlnych grup produktow spozywczych w
odniesieniu do tego parametru jakosci, jakim jest potencjal sycacy. Opracowanie takiej
formuly stwarza mozliwosci dla sektora spozywczego do projektowania zywnosci 0 wysokim

potencjale sycacym, jak tez dla dietetykow i lekarzy podczas projektowania diet.

Ocena pozostalych osiagnie¢ naukowo-badawczych

Dorobek naukowy dr inz. Magdaleny Skotnickiej liczy ogoétem 55 prac opublikowanych,
w tym 8 opracowan powstato przed uzyskaniem stopnia doktora, za$ 47 po uzyskaniu stopnia
naukowego doktora. Laczna suma punktow, wedlug stosowanego przez MNiSW systemu
oceny czasopism wyniosta 431 punktow, uwzgledniajac za§ wspodtautorstwo, dzielac punkty
proporcjonalnie do wktadu poszczegdlnych autorow — 269,78 punktéow. Analizujac dorobek
publikacyjny Habilitantki, po uzyskaniu stopnia doktora — uzyskata 411 punktow
(uwzgledniajac  za$ wspotautorstwo, dzielagc punkty proporcjonalnie do wkladu

poszczegolnych autorow — 250,78 punktow). Na uwage zastuguje rowniez fakt, ze 13 prac, co



stanowi prawie Y4 (24%) dorobku publikacyjnego dr inz. Magdaleny Skotnickiej, zostato
opublikowanych w jezyku angielskim.

Wedlug bazy Web of Science (na dzien 10 stycznia 2019 r.) - liczba cytowan
publikacji dr inz. Magdaleny Skotnickiej wynosita 19, a indeks Hirscha osiggnat wartos¢ 2.
Wedlug bazy Google Scholar (na dzien 10 stycznia 2019 r.) liczba cytowan Habilitantki
wyniosta 41 (bez autocytowan), zas indeks Hirscha osiaggnal wartos¢ 3. Sumaryczny Impact
Factor wedhug listy Journal Citation Reports wynidst 4,977.

Warto  podkreslié, ze jest tez wspotautorem 4  artykuldéw  naukowych
w czasopismach indeksowanych w Journal Citation Reports, w przypadku ktorych udziat
Habilitantki wahat si¢ od 45% (2 artykuly), poprzez 50% (1 artykut), do 70% (1 artykut).
Na dorobek publikacyjny dr inz. Magdaleny Skotnickiej sktadaja si¢ rowniez artykuty
opublikowane w czasopismach, majacych punktacjc MNiSW z tzw. czgsci B, m.in. takich,
jak: ,, Towaroznawcze Problemy Jakosci?, ,Handel Wewnetrzny”, ,,Zywnos¢. Nauka.
Technologia. Jakos¢”, ,,Problemy Higieny i Epidemiologii”.

Habilitantka jest w zdecydowanej wigkszosci wspotautorem rozdziatbw w monografiach
(11 tego typu publikacji, a tylko w przypadku 2 tego typu publikacji jest jedynym autorem).
Ponadto jest tez autorem 4 rozdziatéw, dotyczacych przechowywania lodéw, produktow
miesnych, wyroboéw cukierniczych i pieczywa w podreczniku pod red. prof. Piotra Palicha
pt. ,,Podstawy technologii i przechowalnictwa zywnos$ci”.

Analizujac caty dorobek publikacyjny dr inz. Magdaleny Skotnickiej, nalezy zwrécic
uwage, ze zdecydowana wigkszo$¢ prac (48) ma charakter prac wspotautorskich. Z jednej
strony prace zespotowe $wiadczg 0 umiejetnosci wspolpracy dr inz. Magdaleny Skotnickiej
w ramach zespolow badawczych, cO jest wazng oraz pozytywna cechg pracownika
naukowego. Jednakze z drugiej strony wskazane bytoby takze w przysztosci rozwazenie nieco
wickszej niekiedy aktywnosci w publikacjach réwniez indywidualnych.

Nalezy podkreslic, ze poczawszy od studiow, zainteresowania naukowo-badawcze
dr inz. Magdaleny Skotnickiej zwigzane s3 z dziedzing nauk ekonomicznych, i koncentruja
si¢ wokot problematyki towaroznawstwa zywnosci. Realizowana w trakcie pracy zawodowej,
najpierw na owczesnej Akademii Morskiej w Gdyni, a nast¢pnie na Gdanskim Uniwersytecie
Medycznym tematyka naukowo-badawcza obejmowata bowiem nastepujace zagadnienia:

* przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:
— jako$¢ zywnosci podczas przechowywania i sposoby jej konserwowania,
* po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:

— Wilasciwosci przeciwutleniajgce Zywnosci;



— Wwilasciwosci sycace zywnosci,

— rola wody w ksztaltowaniu jako$ci zywnosci.

Wskazane przez Habilitantk¢ najwazniejsze publikacje potwierdzaja jej istotny dorobek
w zakresie towaroznawstwa zywnoS$ci.

Waznym obszarem dziatalnosci naukowej jest rowniez udzial w projektach badawczych.
Dr inz. Magdalena Skotnicka, przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora, brata udziat
jako gtéwny wykonawca projektu W grancie promotorskim pt. ,,Zmiany jako$ci i trwatosci
gotowych mrozonych ciast drozdzowych podczas przechowywania” (realizowany w latach
2007-2008; finansowany przez MNiSW). W latach 2010-2012 brata udziat jako wykonawca
w grancie komercyjnym pt. "Using the Plasminogen activator inhibitor in patients with PAI-1
deficiency” realizowanym na The University of Toledo, Urology Research Center, Ohio,
USA (zrodto finansowania: Pharma LLC, Greenwitch, CT, USA and the Frank D. Stranahan
Endowment Fund for Oncological Research). W latach 2016-2019 uczestniczy jako
wykonawca w projekcie finansowanym przez NCBiR pt. ,MOLTEST BIS — walidacja
molekularnych sygnatur wczesnego wykrywania raka ptuca w grupie wysokiego ryzyka
zachorowania”, w ramach wieloosrodkowego konsorcjum badawczego zlozonego
z Gdanskiego Uniwersytetu Medycznego, Politechniki Slaskiej, Centrum Onkologii
w Gliwicach i firmy BLIRT SA.

Ponadto dr inz. Magdalena Skotnicka uczestniczyta jako kierownik i wykonawca
w dwoch projektach realizowanych w ramach badan Zaktadu Towaroznawstwa Zywnosci,
Gdanskiego Uniwersytetu Medycznego, finansowanych przez Ministerstwo Nauki
1 Szkolnictwa Wyzszego: ,,Technologiczne i1 towaroznawcze aspekty jako$¢ zywnosci
a ksztattowanie zachowan zywieniowych i spozywczych zywnosci” (w latach 2015-2016);
»Ocena towaroznawcza wybranych produktow zZywnosciowych z uwzglednieniem
wlasciwosci prozdrowotnych i sycacych” (w latach 2017-2019).

Podkreslic nalezy fakt, Zze wyniki omawianych badan zostaly przedstawione
przez dr inz. Magdalene Skotnicka w licznych publikacjach i doniesieniach na konferencjach.

Ponadto dr inz. Magdalena Skotnicka bedzie brata tez udziat w zespole projektowym
majacym na celu stworzenie funkcjonalnych produktow rybnych na bazie szprota,
charakteryzujacych si¢ wysokimi wlasciwosciami sycacymi i korzystnym profilem
lipidowym, w ramach projektu nt. ,,Opracowanie produktow z ryb morskich dedykowanych
problemom nadwagi i otytosci” (projekt NCBiR w ramach konkursu nr 1/4.1.4/2018, bedzie
realizowany w ramach konsorcjum Morskiego Instytutu Rybackiego i1 przedsigbiorstwa

przetworstwa rybnego SEKO SA).



Oceniajgc dorobek, nalezy odnies¢ si¢ takze do aktywnos$ci naukowej, bedacej wynikiem
uczestnictwa w migdzynarodowych i krajowych konferencjach naukowych czy tez
seminariach oraz prezentowania referatow badz doniesien naukowych na tych konferencjach.
Dr inz. Magdalena Skotnicka tgcznie byta uczestnikiem 39 konferencji, w tym 32
po uzyskaniu stopnia naukowego doktora; wyglosita 26 referatow, w tym 22 po uzyskaniu
stopnia doktora na seminariach i konferencjach o zasi¢gu migdzynarodowym lub krajowym.

Dr inz. Magdalena Skotnicka petnita réwniez role recenzenta w przypadku 9 artykulow
naukowych publikowanych w czasopismach listy ministerialnej (cze$s¢ B), a takze
publikowanych jako rozdziaty w monografiach.

O aktywnos$ci naukowej w  obszarze migdzynarodowym $wiadczy  fakt,
ze dr inz. Magdalena Skotnicka uczestniczylta we wspomnianym projekcie badawczym
realizowanym we wspolpracy z naukowcami z innych krajow, brala udziat w stazu
podoktorskim w Medical University of Toledo (Department of Urology; Ohio State, USA),
uczestniczyta tez w konferencjach o charakterze migdzynarodowym.

Podsumowujac  ocen¢  dzialalnosci  naukowo-badawczej, nalezy  podkreslic,
ze dokonany przeglad osiggnig¢ naukowych dr inz. Magdaleny Skotnickiej, w tym
problematyka i zakres oraz czasopisma naukowe, w ktorych si¢ one ukazaly, pozwalaja
na pozytywna ocen¢ osiagnie¢ naukowo-badawczych Kandydatke, odpowiednich dla osob
ubiegajacych si¢ o stopien doktora habilitowanego w dziedzinie nauk ekonomicznych,

w dyscyplinie towaroznawstwo.

Ocena dzialalno$ci dydaktycznej, upowszechnieniowej i organizacyjnej

Na uwage zastuguje fakt, ze dziatalnos¢ dydaktyczna dr inz. Magdaleny Skotnickiej jest
zwigzana z badaniami naukowymi oraz dzialalnoscia publikacyjng. Habilitantka w swoim
przebiegu pracy zawodowej w owczesnej Wyzszej Szkole Morskiej prowadzita zajecia
(wykfady 1 ¢wiczenia) z przedmiotow: Przechowalnictwo Zywnosci 1 Inzynieria jednostek
przemystowo- spozywczych. Od 2009 r. na Gdanskim Uniwersytecie Medycznym realizuje
zajecia dydaktyczne (zaréwno w formie wyktadow, jak 1 ¢wiczen) dotyczace jakosci
zywnosci 1 towaroznawstwa na kierunku dietetyka. Od 2014 r., kiedy zostala powotana na
stanowisko petigcego obowiazki kierownika Zakladu Towaroznawstwa Zywnoéci, jest
odpowiedzialna za wszystkie tresci programowe i sylabusy przedmiotow realizowanych
w tym Zaktadzie. Prowadzi rowniez zajgcia na innych uczelniach, m.in. w Wyzszej Szkole

Zarzadzania w Gdansku, takze na studiach podyplomowych.
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Waznym elementem dziatalnosci dydaktycznej dr inz. Magdaleny Skotnickiej jest
réwniez opieka naukowa nad studentami, byta bowiem promotorem 58 prac dyplomowych na
specjalnosci dietetyka i zdrowie publiczne na Gdanskim Uniwersytecie Medycznym (w tym
46 licencjackich oraz 12 prac magisterskich) oraz 14 prac licencjackich na specjalnosci
dietetyka w Wyzszej Szkole Zarzadzania. Uchwala Rady Wydziatu Przedsigbiorczosci
I Towaroznawstwa, Akademii Morskiej (obecny Uniwersytet Morski w Gdyni) zostata
powotana w 2016 r. na promotora pomocniczego w przewodzie doktorskim.

Zarowno dla rozwoju naukowego, jak 1 rozwoju w zakresie dziatalnosci dydaktycznej,
istotne jest rowniez uczestniczenie Habilitantki w stazach naukowych. Jak juz wspomniano
wczesniej, dr inz. Magdalena Skotnicka uczestniczyla w 2011 roku w siedmiomiesigcznym
stazu podoktorskim na Medical University of Toledo w Stanach Zjednoczonych.

Oceniajac dziatalno$¢ organizacyjna nalezy podkresli¢, ze dr inz. Magdalena Skotnicka
od 2011 roku peini funkcje opiekuna studentow kierunku dietetyka studia niestacjonarne.
Pelita rowniez rolg cztonka Komitetu Organizacyjnego HQ-FORUM (konferencji
zorganizowanej przez Politechnike¢ Gdanska, Wydziat Zarzadzania i Ekonomii Uniwersytetu
Gdanskiego, Gdanski Uniwersytet Medyczny i Akademi¢ Morska w Gdyni - obecny
Uniwersytet Morski w Gdyni). Ponadto byla rowniez dwukrotnie czionkiem komitetu
organizacyjnego cyklicznych konferencji dotyczacych nowych trendow w zywieniu,
organizowanych przez Gdanski Uniwersytet Medyczny.

Jest rowniez cztonkiem Polskiego Towarzystwa Towaroznawczego (w Oddziale Morskim
jest Przewodniczacym Sadu Kolezenskiego) oraz czlonkiem Polskiego Towarzystwa
Technologéw Zywnoséci (w Oddziale Morskim jest cztonkiem Zarzadu petnigcym funkcje
sekretarza), a takze czlonkiem Stowarzyszenia ,,Zyjmy Zdrowiej” na rzecz wspierania
rozwoju Zaktadu Zywienia Klinicznego i Diagnostyki Laboratoryjne;.

Istotna jest rowniez wspdipraca z otoczeniem gospodarczym, z osrodkami naukowo-
badawczymi czy tez organami urzedowej kontroli. | tak, dr inz. Magdalena Skotnicka jest
rzeczoznawcg przy Wojewodzkim Inspektoracie Inspekcji Handlowej. W 2015 roku
zaprojektowata laboratoria towaroznawcze i gastronomiczne na Wydziale na Gdanskim
Uniwersytecie Medycznym, ktore w 2016 r. zostaly oddane do uzytku dla pracownikow
i studentow oraz stanowig baze¢ do prowadzenia dziatalnosci ustugowo-badawczej. W ramach
tej dzialalno$ci prowadzone sg z udzialem Habilitantki miedzy innymi badania wspdlnie
z Morskim Instytutem Rybackim i przedsi¢biorstwem Przetworstwa Rybnego SEKO SA,

gdzie zostal Jej powierzony catoSciowy nadzor nad badaniami klinicznymi
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i towaroznawczymi produktow produkowanych na bazie ryb morskich o wysokim potencjale
sycacym.

Na uwage zastuguje takze dziatalno$¢ popularyzatorska dr inz. Magdaleny Skotnickie;.
Brata ona m.in. udzial w zajeciach edukacyjnych skierowanych do uczniow szkét
podstawowych na temat dodatkow do zywnosci, czy tez prowadzi cykliczne zajecia
praktyczne dla dzieci wczesnoszkolnych z zakresu oceny jakosci zywnosci i metod
przygotowywania positkow w Zaktadzie Towaroznawstwa Zywnosci, Gdanskiego
Uniwersytetu Medycznego. Jej dorobek obejmuje takze autorstwo zalecen zywieniowych dla
dzieci z szerokim spektrum autyzmu, finansowane przez terapeutyczny osrodek DreamLab.
W ramach tego projektu prowadzi zajecia aktywacyjne z zywienia i przygotowywania
positkow dla dzieci autystycznych i ich rodzicow. Wiedz¢ z zakresu towaroznawstwa
zywnosci popularyzowata réwniez w audycji radiowej, programie telewizyjnym czy tez
gazecie codziennej.

O docenieniu umiejetnosci organizacyjnych swiadczy fakt przyznania dr inz. Magdalenie
Skotnickiej w 2018 r. nagrody przez JM Rektora Gdanskiego Uniwersytetu Medycznego

za dzialalno$¢ organizacyjng i petnienie funkcji opiekuna studentow.

Whiosek koncowy

Reasumujac, pragne podkresli¢, ze zarowno glowne osiagnigcie dr inz. Magdaleny
Skotnickiej, jak i przedstawiony w autoreferacie dorobek naukowy wnoszg istotny wktad
do rozwoju nauk ekonomicznych w zakresie dyscypliny towaroznawstwo. Przedstawione
osiggniecia naukowe wskazuja, ze Kandydatka posiada udokumentowane zainteresowania
naukowe, a Jej dorobek publikacyjny oceniam jako wystarczajacy do ubiegania si¢
0 uzyskanie stopnia doktora habilitowanego. Ponadto prowadzone przez Kandydatke prace
badawcze w obszarze towaroznawstwa zywnosci moga znalez¢é zastosowanie w praktyce
gospodarczej zwigzanej z branzg Zywnos$ciowa.

Oceniajac catoksztatt dorobku naukowo-badawczego, dydaktycznego,
popularyzatorskiego, organizacyjnego i wspOlpracy miedzynarodowej dr inz. Magdaleny
Skotnickiej oraz monografie pt. ,,Potencjat sycacy jako nowe kryterium jakosci zywnosci
na przyktadzie kasz”, wskazang przez Kandydatke jako najwazniejsze osiagni¢cie naukowe,
stwierdzam, Ze speiniaja one wymagania stawiane przez Ustawe z dnia 14 marca 2003 r.
o0 stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniach i tytule w zakresie sztuki (Tekst
jedn.: DzU z 2017 r. poz. 1789) i stanowig podstaw¢ do ubiegania si¢ przez Kandydatke

o stopien doktora habilitowanego.
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Na podstawie dokonanej oceny, przedkladam wniosek o dopuszczenie
dr inz. Magdaleny Skotnickiej do dalszych etapéw postepowania habilitacyjnego,
dotyczacych nadania stopnia naukowego doktora habilitowanego w dziedzinie nauk

ekonomicznych, w dyscyplinie towaroznawstwo.

T 02imit.

13



