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Recenzja

rozprawy doktorskiej mgr inz. Dominiki Teresy Mesinger
pt. ,Identyfikacja postaw i zachowan polskich konsumentéw wobec dziczyzny oraz
optymalizacja warunkéw jej przechowywania w kontekscie zmian w zarzadzaniu
towiectwem i promocji zréwnowazonej konsumpcji”

wykonanej pod kierunkiem dr hab. inz. Anety Ocieczek, prof. UMG

Wydziat Zarzadzania i Nauk o Jakosci
Uniwersytet Morski w Gdyni

Podstawe formalno-prawng opinii stanowi Uchwata Rady Naukowej Wydziatu
Zarzadzania i Nauk o Jakosci Uniwersytetu Morskiego w Gdyni z dnia 5 pazdziernika 2023 r.
(znak pisma: RWZNJB-511/2023 z dnia 12.10.2023 r.). Uchwata zostata poprzedzona
wszczeciem w dniu 21 czerwca 2023 r. postepowania o nadanie stopnia doktora Pani mgr
inz. Dominice Teresie Zawadzkiej (z d. Mesinger) na podstawie przedtozonej rozprawy
doktorskiej pt. ,ldentyfikacja postaw i zachowan polskich konsumentow wobec dziczyzny
oraz optymalizacja warunkéw jej przechowywania w kontekscie zmian w zarzadzaniu
towiectwem i promocji zréwnowazonej konsumpcji” w dziedzinie nauk spotecznych
w dyscyplinie nauki o zarzadzaniu i jakosci.

Niniejsza recenzja zostata opracowana na podstawie wymagar zawartych w art. 187"

Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. 2018 poz. 1668,

* Art. 187. 1. Rozprawa doktorska prezentuje ogélng wiedze teoretyczng kandydata w dyscyplinie albo
dyscyplinach oraz umiejetnos¢ samodzielnego prowadzenia pracy naukowej lub artystycznej; 2. Przedmiotem
rozprawy doktorskiej jest oryginalne rozwigzanie problemu naukowego, oryginalne rozwigzanie w zakresie
zastosowania wynikdw witasnych badan naukowych w sferze gospodarczej lub spotecznej albo oryginalne
dokonanie artystyczne; 3. Rozprawe doktorska moze stanowi¢ praca pisemna, w tym monografia naukowa,
zbiér opublikowanych i powiazanych tematycznie artykutéw naukowych, praca projektowa, konstrukcyjna,
technologiczna, wdrozeniowa lub artystyczna, a takze samodzielna i wyodrebniona czes¢ pracy zbiorowej; 4. Do
rozprawy doktorskiej dotacza sie streszczenie w jezyku angielskim, a do rozprawy doktorskiej przygotowanej

w jezyku obcym réwniez streszczenie w jezyku polskim. W przypadku gdy rozprawa doktorska nie jest praca
pisemna, dotgcza sie opis w jezykach polskim i angielskim.



z p6zn. zm.). Kierujac sie tymi kryteriami oceniono kluczowe wymagania, potwierdzajace czy
przedtozona dysertacja:

1) prezentuje ogblna wiedze teoretyczna osoby ubiegajacej si¢ o nadanie stopnia
doktora w okreslonej dyscyplinie;

2) wykazuje umiejetno$¢ samodzielnego prowadzenia pracy naukowej przez osobg
ubiegajaca sie o nadanie stopnia doktora;

3) stanowi oryginalne rozwigzanie problemu naukowego, oryginalne rozwiazanie
w zakresie zastosowania wynikow wtasnych badan naukowych w sferze gospodarczej lub
spoteczne;.

Ponadto, oceniono dodatkowe elementy rozprawy, jak jej struktura i tresci, ktore
moga $wiadczy¢ i potwierdza¢ dobre przygotowanie edytorskie prezentowanych badan,

zaréwno pod wzgledem jezykowym, jak i starannosci oraz kompletnosci manuskryptu.

Ocena i uzasadnienie wymagan ustawowych dla rozpraw doktorskich

1) Ocena ogdlnej wiedzy teoretycznej Doktorantki w przedmiotowej dyscyplinie

Treéci zaprezentowane w recenzowanej rozprawie przez Doktorantke potwierdzajg wysoki
poziom zaréwno ogdlnej, jak i specjalistycznej wiedzy teoretycznej w dyscyplinie nauki
o zarzadzaniu i jakosci, z podkresleniem jej charakteru interdyscyplinarnego (rozdziaty
teoretyczne 1-4 ujete w przegladzie pismiennictwa). Lektura tej czesci rozprawy, jak réwniez
spos6b przedstawienia aktualnej wiedzy na temat stanu gospodarki fowieckiej i sytuacji na
specyficznym rynku dziczyzny w ztozonej sytuacji gospodarczej i spotecznej w Polsce,
przekonuja, ze sa to zagadnienia bardzo bliskie Doktorantce. Nalezy doceni¢ wnikliwe
i kompleksowe zaprezentowanie uwarunkowar postaw i zachowan konsumentéw zywnosci,
co umozliwito Doktorantce w dalszej czesci modelowo dopracowac narzedzia badawcze w
zakresie eksploracji sensorycznej. Po dogtebnym zapoznaniu sie¢ z przedmiotowa
problematyka podejmuje Ona prébe rozwigzania wieloaspektowego problemu precyzujac cel
i zakres badan oraz hipotezy badawcze.

2) Ocena umiejetnosci samodzielnego prowadzenia pracy naukowej przez Doktorantke
Umiejetnos¢ samodzielnego prowadzenia pracy naukowej zostata potwierdzona przez
Doktorantke zrealizowang kompleksowo i konsekwentnie triangulacyjng procedurg

badawczg (rozdziat 6i7), poczawszy od jej teoretycznego przygotowania, poprzez
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wykorzystanie narzedzi i badan empirycznych, zastosowanie specjalistycznych metod analizy
statystycznej, ifinalizujgc cate postepowanie formutowaniem wnioskéw (Podsumowanie
i wnioski), majac $wiadomos¢ z jednej strony wystepujacych ograniczeh przeprowadzonych
badan (str. 179), az drugiej przekonywujacych zalet (str. 180, Mocne strony). Badania
empiryczne miaty charakter zaréwno eksploracji pilotazowych, jak i badan wfasciwych
w trudnej i wymagajacej szczegélnego przygotowania kwerendzie spotecznej zwigzanej
z opracowaniem kwestionariuszy ankietowych.

3) Ocena rozwigzania problemu naukowego przez Doktorantke pod wzgledem oryginalnosci
Doktorantka po wnikliwym rozpoznaniu aktualnych luk poznawczych, metodycznych
i badawczych (str. 67) w oparciu o aktualne krajowe i Swiatowe pismiennictwo (patrz
wymieniony wyzej pkt 1), sprecyzowata cel badawczy oraz sformutowata i zwizualizowata
4 hipotezy badawcze (rozdziat 5) w celu autorskiego i oryginalnego rozwigzania
zidentyfikowanego problemu w sensie naukowym i eksperymentalnym. Podsumowujac
wyniki badan wtasnych i prezentujac wnioski Doktorantka dowiodta, ze cele rozprawy zostaty
osiaggniete. Jednoczesnie uzyskane wyniki badart wiasnych i postulowane propozycje zmian
systemowych moga stanowi¢ przestanke do ich wykorzystania w sferze gospodarczo-

spotecznej w zakresie zarzadzania towiectwem (konkluzje 4 i 5, str. 178).

Podsumowanie

Przedstawiona do recenzji rozprawa doktorska autorstwa mgr inz. Dominiki Teresy
Mesinger, zrealizowana pod opieka naukowg dr hab. inz. Anety Ocieczek, prof. UMG, jest
opracowaniem na wysokim poziomie naukowym i praktycznym. Wyniki badan
zrealizowanych w ocenianym osiggnieciu naukowym stanowig oryginalne rozwigzanie
problemu naukowego dotyczacego identyfikacji postaw i zachowarn konsumentéw wzgledem
dziczyzny (na przyktadzie migsa dzika) oraz poziomu akceptacji jej jakosci sensorycznej.
Przyjete w dysertacji hipotezy zostaty prawidtowo przetestowane, a wszystkie zatozone cele
zostaty zrealizowane. Bioragc pod uwage istote badanych zaleznodci, przyjete metody
i narzedzia badawcze, jak réwniez potencjat aplikacyjny, niewatpliwie oceniana praca
doktorska kwalifikuje sie do dyscypliny nauki o zarzadzaniu i jakosci. Nalezy podkresli¢, ze
uzyskane wyniki pomimo pewnych ograniczen, pozwolity réwniez zdefiniowa¢ nowe

problemy i ukierunkowa¢ dalsze prace badawcze w celu poszukiwania innych zaleznosci



uwzgledniajac poszerzony materiat doswiadczalny. Przedstawione wyniki posiadaja zatem
wymierng  warto$¢  poznawcza, poréwnawcza i aplikacyjna o  charakterze
interdyscyplinarnym. Biorgc pod uwage powyzsze fakty stwierdzam, ze oceniana dysertacja

spetnia wszystkie wymagania ustawqwe* przewidziane dla rozpraw doktorskich.

Ocena wyboru tematu i obszaru badawczego dysertaciji

Tytut rozprawy, jej zakres problemowy i multidyscyplinarnos¢, wskazuja
jednoznacznie na nowatorski charakter podjetych badan, wymuszajacy tym samym
skomplikowanego procesu metodologicznego i eksperymentalnego. Podjgty przez
Doktorantke ztozony problem zwigzany z jednej strony z zarzadzaniem pozyskania migsa
zwierzat townych/dziko zyjacych (dziczyzny), bedacym produktem ubocznym prowadzonej
gospodarki fowieckiej (jako gatezi gospodarki narodowej, lesnej lub rolnej) i funkcjonowania
towiectwa (jako zrzeszenia cztonkéw Polskiego Zwiazku towieckiego, PZt), a z drugiej strony
jakoscig wprowadzanej na rynek dziczyzny, jako czynnika wptywajgcego na ksztattowanie sig
postaw i zachowan polskich konsumentéw pozostaje aktualna. W krajowej literaturze
problematyka ta poruszana jest sporadycznie i ma charakter przyczynkowy, o czym $wiadcza
zidentyfikowane przez Doktorantke luki badawcze (pkt. 5.4). Moze by¢ to zwiazane z jednej
strony z niskim statystycznym spozyciem dziczyzny, ktéra w Polsce ma znaczenie migsa
niszowego, a z drugiej strony z ,elitarnym” pozyskaniem dziczyzny przez cztonkéw PZt. Tym
samym grono konsumentdéw takiego migsa jest bardzo ograniczone, aczkolwiek wymienione
wczes$niej uwarunkowania nie wyczerpuja wszystkich czynnikéw determinujacych znaczenie
i poziom konsumpcji dziczyzny w Polsce. Swoja opini¢ w tym zakresie Doktoranta
przedstawita czesciowo w rozdziale 2.3 (Wykorzystanie dziczyzny w Polsce). Taka
problematyka jest natomiast stale poruszana w migedzynarodowych opracowaniach
naukowych, na temat roli dziczyzny jako jednego z elementéw w stale ewoluujacej koncepciji
zrownowazonej konsumpcji miesa na Swiecie. Szczegdlnie w Europie zjawisko to zwigzane
jest z do$¢ progresywna zmiang nawykow zywieniowych polegajacych na ograniczeniu lub
nawet zaniechaniu spozycia miesa czerwonego ze wzgledu na troske o stan srodowiska lub

dobrostan zwierzat. Dlatego tez, wszelkie prace podejmujgce taka ztozong problematyke s3

* Zgodnie z Art. 187.4. Ustawy ... do rozprawy doktorskiej w dokumentacji towarzyszacej dotagczono oprocz
streszczenia w jezyku polskim, réwniez streszczenie w jezyku angielskim.




szczegélnie wartosciowe i uzasadnione merytorycznie. Zatem recenzowana rozprawa
i uzyskane wyniki wypetniaja luke poznawcza w tym zakresie i posiadajg interdyscyplinarne
znaczenie aplikacyjne z punktu widzenia funkcjonowania Zzycia spotecznego w stale

zmieniajacych sig warunkach spoteczno-ekonomicznych.

Ocena zatozen badawczych i metodologii badan

Doktorantka zidentyfikowata 3 luki w zakresie: 1) poznawczym, 2) metodycznym i 3)
badawczym®. Cel gtéwny rozprawy stanowita identyfikacja postaw i zachowan konsumentow
wobec dziczyzny oraz poziomu jej akceptacji sensorycznej. Dodatkowo sformutowano 4 cele
szczegotowe’, rozszerzajace cel gtowny, a nastepnie do tak zdefiniowanych celdw pracy
przyjeto do weryfikacji 4 hipotezy badawcze™, ktore przedstawiono stownie
i zwizualizowano graficznie (Rys. 9-12). Oprécz powyzszych bardzo ambitnych zatozen
Doktorantka podkreslita réwniez znaczenie przeprowadzonych badari wtasnych dla
reprezentowanej dyscypliny w kontekscie jej nowych subdyscyplin w obszarze: zarzadzania
organizacja (na podstawie charakterystyki funkcjonowania Polskiego Zwiazku towieckiego),
na poziomie operacyjnym zarzadzania jakoscig (optymalizacja sposobu przechowywania
miesa i metod jego przygotowania), na poziomie funkcjonalnym zarzadzania produkcja,
ustugami i technologig (uzyskanie produktu potencjalnie lepiej akceptowalnego

i pozadanego przez konsumenta).

* Luka poznawcza — brak informacji na temat przyczyn prowadzacych do niezagospodarowania polskiej
dziczyzny w kraju pozyskania. Luka metodyczna — brak narzgdzia do identyfikacji postaw i zachowan polskich
konsumentéw wobec dziczyzny. Luka badawcza — nieliczne badania postaw i zachowan polskich konsumentdéw
wobec dziczyzny, prowadzone na niewielkich populacjach przy uzyciu nie zwalidowanych narzedzi.

§ C1. Identyfikacja zwiazku pomigdzy postawami wobec dziczyzny, a poziomem neofobii zywnosciowej i
sktonnogécia do poszukiwania réznorodnosci w zywnosci. C2. Identyfikacja uwarunkowan niskiego poziomu
spozycia dziczyzny w kontekscie postaw wzgledem tego migsa. C3. Ocena poziomu akceptacji sensorycznej
dziczyzny. C4. Rekomendacje zmian w zarzadzaniu fowiectwem w kontekscie promocji zréwnowazonej
konsumpciji.

** H1. Wysoki poziom neofobii zywnosciowej i niska sktonno$¢ respondentéw do poszukiwania réznorodnosci
w zywnosci koreluje dodatnio z negatywnymi postawami wobec miesa zwierzat dzikich. H2. Unikanie
spozywania dziczyzny uwarunkowane jest negatywnymi postawami wobec jej bezpieczeristwa i waloréw
odzywczych oraz fowiectwa. H3. Niski poziom konsumpcji dziczyzny jest uwarunkowany jej specyficzng
charakterystyka sensoryczng w powigzaniu z wysoka ceng. H4. Modyfikacja warunkéw organizacyjno-
techniczno-przechowalniczych obrotu miesa zwierzat dzikich korzystnie wptywa na zmiang cech sensorycznych,
prowadzac do poprawy jego profilu sensorycznego.




Aby osiagna¢ zatoione cele i zweryfikowa¢ postawione hipotezy Doktorantka
przeprowadzita autorskie badania, podzielone na dwa etapy. Pierwszy z nich stanowity
krajowe badania ankietowe obejmujace tacznie 3620 respondentow, ktdrzy pozytywnie
odpowiedzieli na prosbe wypetnienia autorskiego kwestionariusza ankiety, stanowiacego
gtéwne narzedzie badawcze. Badanie ankietowe zostato przeprowadzone w formie
anonimowej metodg CAWI (Computer Assisted Web Interview), zgodnie z wytycznymi
Deklaracji Helsiniskiej. W konstrukcji kwestionariusza ankiety wykorzystano dwa walidowane
konstrukty umozliwiajace zidentyfikowa¢ postawy respondentéw wobec zywnosci tzn. FNS'™
(Food Neophobia Scale) mierzacy poziom neofobii zywnosciowej i VARSEEK* (Variety
Seeking Tendency Scale) jako skale sktonnosci konsumentéw do poszukiwania réznorodnosci
w zywnosci. W celu identyfikacji postaw respondentéw wobec dziczyzny (migsa zwierzat
townych) i fowiectwa wykorzystano dwa autorskie konstrukty, odpowiednio GMAS (Game
Meat Attitude Scale) i HAS (Hunting Attitude Scale), piaty konstrukt (modyfikacja $5) postuzyt
zbadaniu zachowan wobec dziczyzny. Tym samym petna ankieta ztozona byta z pigciu
konstruktéw oraz metryczki socjodemograficznej. Autorskie konstrukty zostaty poddane
czteroetapowej walidacji (tresci, odpowiedzi, statystyczna, rzetelnosci konstruktu). Walidacja
statystyczna zostata przeprowadzona wykorzystujac wyniki badania pilotazowego na grupie
200 respondentow, przy czym nie zostaty one uwzglednione w analizie gtdwnej. Wyniki
przeprowadzonych badarn autorskich Doktorantka analizowata w zaleznosci zmiennych
socjodemograficznych  (ptci, wieku, poziomu wyksztatcenia, sytuacji materialnej,

subiektywnej oceny sposobu zywienia i wiedzy zywieniowej, znajomosci ze $rodowiskiem

** Pliner, P., Hobden, K. (1992). Development of a scale to measure the trait of food neophobia in humans.
Appetite, 19, s. 105 120. https://doi.org/10.1016/0195-6663(92)90014-W;

Bartkowicz, J. (2020). Attitude toward food in aspect of risks and benefits related to the consumption of edible
insects by Polish consumers. Roczniki Paristwowego Zaktadu Higieny, 71(1).
https://doi.org/10.32394/rpzh.2020.0107.

# Van Trijp, H.C.M., Steenkamp, B.E.M. (1992). Consumers’ variety seeking tendency with respect to foods:
Measurement and managerial implications. European Review of Agricultural Economics, 19(2), s. 181 195.
https://doi.org/10.1093/erae/19.2.181.

Bartkowicz, J. (2020). Attitude ...

8 Mesinger, D., Ocieczek, A. (2022). Nutritional behaviour of Polish respondents toward game meat, W: The
role of commodity science in quality management in a knowledge based economy Food quality , red. A. Palka,
s.57 73.



towieckim, faktu konsumpcji dziczyzny. Wstegpna analiza statystyczna wynikéw zostata
pogtebiona przeprowadzeniem obliczeri z wykorzystaniem modeli regresji wielorakiej.

Drugi etap badan obejmowat udziat 10 osobowego panelu ekspertow w ocenie
organoleptycznej migsa dzika i migsa wieprzowego z wykorzystaniem metody profilowania
sensorycznego. Mieso dzika pochodzito z tusz przechowywanych chfodniczo przez 2 okresy,
a mieso wieprzowe stanowito prébe kontrolng. Do badarn sensorycznych szynki poddano
obrébce termicznej metoda sous-vide w dwoch seriach (bez i z mieszankg przypraw do
dziczyzny). W poréwnawczej ocenie jakosci migsa metoda profilowania sensorycznego
zastosowano autorski opis deskryptoréw i skale oceny.

Na szczegdlne podkreslenie zastuguje bardzo przemyslane i konsekwentnie logiczne
opracowanie struktury badar iprzeprowadzenie badan empirycznych (pilotazowych
i gtéwnych). Swiadczy to o dojrzatosci naukowej Doktorantki i doskonatej organizacji
warsztatu badawczego na wszystkich etapach procesu doswiadczalnego. Walidacjeg
konstruktéw i uzyskane dane Doktorantka analizowata statystycznie wykorzystujac statystyki
opisowe, analize regresyjng i zaawansowane metody eksploracyjne. Zastosowane metody

i zatozenia modeli analizy statystycznej nie buza zastrzezen.

Ocena zawartosci merytorycznej rozprawy

Tre$¢ catej ocenianej rozprawy (cze$¢ merytoryczna, bibliografia i zataczniki) Doktorantka
przedstawita na 204 stronach tekstu manuskryptu, ktorego ukfad jest klasyczng triada dla
tego typu opracowar naukowych, tzn. cechuje sig¢ logiczng konsekwencja przyjetego w
badaniach postepowania naukowo-poznawczego. Rozprawe doktorska tworzg:

1. Wstep, w ktérym Doktorantka dokonuje wprowadzenia w problematyke badawczg,
aw krétkim rysie historycznym ogélnie charakteryzuje znaczenie dziczyzny jako
zrédfa miesa w diecie cztowieka i przedstawia role gospodarki towieckiej oraz
syntetycznie przedstawia giéwne zatozenia pracy;

2. Przeglad pi$miennictwa, obejmujacy 54 strony maszynopisu, na ktéry sktadajg sie
4 rozdziaty poswiecone pogtebionej analizie aktualnego stanu wiedzy w zakresie
charakterystyki dziczyzny, gospodarki towieckiej w kontekscie zréwnowazonego
rozwoju, zarzadzania fowiectwem i obrotem dziczyzny w Polsce oraz uwarunkowania

postaw i zachowan konsumentéw wobec zywnosci. Szeroki zakres rozwazan



teoretycznych zostat przez Doktorantke bardzo dobrze przygotowany, jak réwniez
poparty licznymi i adekwatnymi odniesieniami literaturowymi dotyczacymi
wszystkich interdyscyplinarnych (w tym bardzo odlegtych pojeciowo i koncepcyjnie)
zdefiniowanych obszaréw problemowych poruszanych w rozprawie. Przytacza wiele
definicji, koncepcji i modeli sformutowanych na przestrzeni lat przez innych autoréw,
z jednej strony zachowujac obiektywizm naukowy, a z drugiej wskazujac te ktore sa
Jej najblizsze.

. Cze$¢ koncepcyjno-metodologiczna (str. 64-95), w ktérej Doktorantka formutuje cel
gléwny i cele szczegétowe oraz hipotezy badawcze, przedstawia zatozenia dotyczace
znaczenia badan dla przedmiotowej dyscypliny naukowej oraz identyfikuje luki
poznawcze (rozdziat 5). Kolejny rozdziat (6) zawiera zatozenia metodyczne, w tym
charakterystyke badanej préby i narzedzia badawczego, procedury walidacji,
roznicowania postaw konsumentéw i oceny sensorycznej oraz zatozenia i metody
analizy statystycznej, niezbedne do prawidtowego rozwigzania badanego problemu.

. Cze$¢ z wynikami badan empirycznych, stanowiacy rozdziat 7 (str. 96—159), w ktorym
zawarto wyniki walidacji statystycznej dwoch konstruktow (GMAS i HAS), rezultaty
wstepnej identyfikacji postaw respondentéw i pogtebionej (socjodemograficznej)
identyfikacji ich uwarunkowan, wyniki identyfikacji zachowan respondentéw wobec
dziczyzny, modele uwarunkowan postaw wobec dziczyzny i uwarunkowan jej
konsumpcji oraz wyniki analizy sensorycznej migsa wieprzowego i migsa z dzika.
Wyniki przedstawiono w bardzo czytelnych i komunikatywnych tabelach i na
wykresach. Ich oméwienie i interpretacja sg prawidtowe i prezentuja autorska bardzo
przemyslang i wywazong ocene Doktorantki dla stwierdzonych zaleznosci.
Doktorantka w petni odpowiedziata na wszystkie pytania badawcze. Negatywnie
zweryfikowata dwie pierwsze hipotezy (1 i 2) wykazujac, ze negatywne postawy
respondentdow wobec miesa zwierzat dzikich nie byly uwarunkowane neofobig
zywnosciowe] i sktonnoscig do poszukiwania réznorodnosci w zywnosci. Unikanie
miesa zwierzat dzikich przez konsumentéow nie byto zwigzane z negatywnymi
postawami wobec zagrozen zwigzanych z jego bezpieczenstwem, walorami
odzywczymi czy sposobem pozyskania. Pozytywnie zweryfikowano natomiast dwie
nastepne hipotezy (3 i 4) dowodzac, ze niska konsumpcja dziczyzny zwigzana byta
przede wszystkim z brakiem jego akceptacji sensorycznej oraz wysoka ceng. Na
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podstawie uzyskanych wynikéw Doktorantka konkluduje, ze profil sensoryczny
dziczyzny mozna modyfikowaé poprzez wprowadzenie zmian w zarzadzaniu
towiectwem o charakterze organizacyjno-technologiczno-przechowalniczym.

5. Dyskusja, stanowigca rozdziat 8 (str. 160-174), w ktorej Doktorantka
przedyskutowata uzyskane wyniki badan wiasnych wykorzystujac zaréwno rezultaty
uzyskane przez autoréw krajowych jak i zagranicznych, wykazujac podobieristwa
i roznice w uwarunkowaniach wzorcéw konsumpgji dziczyzny na swiecie.

6. Cze$¢ ostatnia to podsumowanie i wnioski; w tym rozdziale Doktorantka dokonata
rekapitulacji wynikéw uzyskanych badari empirycznych i weryfikacji hipotez oraz
sformutowata 5 wnioskdw, wskazujac jednoczesnie na istniejgce ograniczenia
przeprowadzonych badan, jak réwniez ich mocne atrybuty. Cze$¢ ta zawiera rowniez
rekomendacje w zakresie proponowanych zmian w procesie zarzadzania towiectwem
w Polsce.

7. Wykaz bibliografii, zawierajacy 258 pozycji literatury wykorzystanej do przygotowania
rozprawy (nie uwzgledniajac niezbednej korekty). Dobér przedmiotowej literatury
obejmowat wszystkie aspekty problemowe poruszane w dysertacji. Oceniajac zrodta
informacji wykorzystane w rozprawie przez Doktorantke nalezy podkreslic, ze
pochodza one zaréwno z literatury krajowej, jak i zagranicznej, przy czym 65%
stanowig prace autoréw obcojgzycznych, pozostate 35% to Zrédfa polskojezyczne.
Najnowsze pozycje (opublikowane po roku 2018) stanowia 30%, a 33% zostato
wydanych w latach 2008-2017, co wskazuje, ze dominujg pozycje aktualne, tym
samym Doktorantka przedstawita najnowszy stan wiedzy w przedmiotowym obszarze
badawczym, uwzgledniajagc w tym takze 6 prac zudzialem Autorki ocenianej
rozprawy.

8. Na podkreslenie zastuguje zamieszczenie w manuskrypcie spisu wykorzystanych
w tekécie skrotow, spisu 34 tabel i spisu 43 rysunkdw, swiadczacych o sumiennosci
Doktorantki i dbatoéci o przygotowanie edytorskie rozprawy. Ponadto w celu
lepszego zilustrowania i utatwienia interpretacji uzyskanych wynikéw Doktorantka
wykorzystata w tabelach powtarzalny system barw i zamiescita petny kwestionariusz

autorskiej ankiety.
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Redakcja pracy

Generalnie, ogdlna ocena rozprawy pod katem redakcyjnym jest bardzo wysoka. Pomimo
szerokiej i ztozonej problematyki Doktorantka zachowata spojny system pojeciowy oraz
wtasciwa terminologie. Praca jest napisana starannie, poprawnie pod wzgledem jezykowym,
bez btedéw merytorycznych i wigkszych uchybien ortograficznych i stylistycznych, tym
samym lektura (opracowania liczacego tacznie ponad 200 stron) nie byta wyczerpujaca.
Swiadczy to o duzej umiejetnosci logicznej prezentacji stwierdzonych zjawisk i zaleznosci,

a wiec o dojrzatym warsztacie pisarskim Doktorantki.

Komentarz do wnioskow i rekomendacji

O ile nie wnosze uwag co do interpretacji i poprawnosci wnioskowania Doktorantki
w zakresie badan zwigzanych z postawami i akceptacjg konsumentéw wzgledem dziczyzny
(wnioski 1-3), to chciatbym skomentowac tres¢ wnioskéw 4 i 5, ktére w mojej opinii
potaczone sg zwigzkiem przyczynowo skutkowym. W rekomendacjach rozprawy Doktorantka
wskazuje, ze ,(..) okreélenie postaw i zidentyfikowanie uwarunkowan zachowan
respondentéw wobec dziczyzny oraz wdrozenie rekomendowanych modyfikacji procesu
zarzadzania towiectwem w obszarze organizacyjno-technologiczno-przechowalniczym moga
stworzy¢ dogodne warunki do podniesienia w Polsce poziomu spozycia dziczyzny, co wpisze
sie w koncepcje zréwnowazonej konsumpcji” (pkt 5, str. 178). Zarzadzanie jakoscig dziczyzny
(na przyktadzie miesa dzika) poprzez zmiany organizacyjno-technologiczne w zarzadzaniu
towiectwem wcelu jej wiekszego wykorzystania na rynku krajowym i tym samym
potencjalne zwiekszenie jej spozycia przez polskich konsumentéw jest jednak w mojej opinii
wyzwaniem bardzo trudnym do osiggniecia. Wynika to bowiem przede wszystkim
z charakteru ,,$rodowiska produkcji” miesa zwierzat townych oraz warunkdéw jego pozyskania
(okres towiecki) itancucha dostaw dziczyzny na rynek konsumencki. Nie wolno réwniez
zapominaé¢ o wymaganiach higienicznych, jakie stawiane sg dla produktéw zwierzecych
(poczawszy od produkcji pierwotnej) wprowadzanych na rynek przez wspdlnotowe prawo

zywnosciowe™™™ ijego implementacje do legislacji krajowej"™", z uwzglednieniem

" Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace
ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci
oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz.U. L 031 z 1.2.2002 ze zm.);
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
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zasadniczego celu tzn. zapewnienia bezpieczeristwa zdrowotnego zywnosci na wszystkich
etapach jej produkcji, przetwarzania i dystrybucji. Tym samym konieczne jest uwzglednienie
w calym postepowaniu zwigzanym z obrotem dziczyzny tego warunku, ktéry nie podlega
negocjaciom. W innym miejscu podsumowania Doktorantka wskazuje, ze ,Nalezy
zrezygnowacé z oskdrowania tusz bezposrednio po ich pozyskaniu” (str. 176), co wymaga
wyjasnienia przez Autorke, poniewaz skérowanie (i podziaf tuszy) w towisku jest zabronione.
Generalnie tusza zwierzyny grubej powinna pozosta¢ nieoskérowana az do chwili jej
zbadania przez urzedowego lekarza weterynarii w ramach badania poubojowego tusz
zwierzat fownych (w zaktadach obrébki dziczyzny).

Trudny do miarodajnego oszacowania jest réwniez przecietny poziom krajowej
konsumpcji dziczyzny, ktéry wg zrodet literaturowych wynosi kilkadziesiat gramoéw per
capita/rok.

Jednoczes$nie Doktorantka stusznie zwraca uwage, ze konieczne jest przeprowadzenie
badah na wiekszej grupie ludzi, tzn. reprezentatywnej dla Polski, w celu formutowania
ogolniejszych wnioskéw, tak aby szerzej okresli¢ uwarunkowania dla stwierdzonych zjawisk
oraz ustali¢ trendy specyficzne dla krajowej populacji konsumentéw dziczyzny. Stwierdzenie
to jest w peini zasadne, jednoczesnie wskazuje na wywazong i obiektywng postawe

Doktorantki wzgledem wtasnych badan.

Uwagi

Z obowigzku recenzenta pragne zwrdci¢c uwage, na nastepujace spostrzezenia
dotyczace przedmiotowej dysertacji.
- Szkoda, ze Doktorantka nie omdéwita/zdefiniowata w przegladzie pismiennictwa zjawiska

neofobii, bowiem po raz pierwszy termin ten pojawia sie w celach szczegétowych, zas petne

higieny $rodkéw spozywczych (Dz.U. L 139 z 30.4.2004 ze zm.); Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacym szczegdlne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz.U. L 139 z 30.4.2004 ze zm.); Rozporzadzenie
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i
innych czynnos$ci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnos$ciowego i
paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i Srodkédw ochrony roslin
(Dz.U. L95/127.4.2017 ze zm.).

' Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeAstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.);
Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. 2006 nr 17 poz. 127 ze zm.)
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wyjasnienie odnajdujemy dopiero w rozdziale 6.2.3. poswigeconym konstruktowi FNS. Bez
szkody merytorycznej, cze$é informacji z tego rozdziatu moina przenies¢ do czgsci
teoretycznej.

- Nie negujac ani nie umniejszajac zacytowania poz. Barytko-Pikielna (1975) i Samotyja i in.
(2020) szkoda, ze Doktorantka nie positkowata sie¢ wytycznymi zawartymi w Polskich
Normach (PN-EN.ISO) w zakresie analizy sensorycznej.

- Pewien niedosyt informacyjny zwigzany jest z metodycznym opisem prob migsa
ocenianego w ramach badani sensorycznych. Jaka byta liczba préb? Jak wygladata proba
poddana obrébce termicznej, czy byta to cata szynka (element zasadniczy z koscig/bez kosci),
czy tez zespdt pewnych mieéni np. zrazowa (element kulinarny), czy moze konkretny migsien
np. potbioniasty (Semimembranosus)? Prosze o wyjasnienie. Jak aplikowano mieszanke
przyprawowa do miesa?

Czy wstepnie oceniono migso wieprzowe w kierunku ewentualnego wystepowania odchylen
jakoéciowych (np. wady PSE, migsa kwasnego)? Pytanie w kontekscie oceny barwy migsa
wieprzowego jako ,jasne” w badaniu sensorycznym (str. 154). Z wieksza ostroznoscig
formutowatbym takie stwierdzenia zwigzane z wptywem przypraw na profil sensoryczny

miesa.

Prosze réwniez o ustosunkowanie sie/komentarz do nastepujacych stwierdzen:

- str. 20: ,Zatem jesli mieso przechowywane jest bezposrednio po uboju przez dtugi czas
w warunkach chfodniczych w temperaturze 4°C, to nie moga swobodnie zachodzi¢ korzystne
zmiany przede wszystkim w zakresie pH, ale réwniez w pewnym stopniu w zakresie wartosci
cech hydratacyjnych.”

- str. 39 i 40: ,Zatem réwniez oddziatywanie dziczyzny na srodowisko jest na tyle neutralne,
ze nieracjonalnym jest jej eksport.” i dalej ,Dziczyzne mozna, a wrecz nalezy wykorzystac
w kraju pozyskania.” oraz ,...nalezy podkresli¢, ze eksport dziczyzny, ktora jest bezsprzecznie
surowcem wartosciowym, nalezy uznaé za dziatanie skrajnie nieracjonalne, niezgodne ani
z koncepcjg zréwnowazonego rozwoju, ani zréwnowazonej konsumpcji.” czy ,Obecnie
dziczyzna eksportowana jest do krajow osciennych, co nalezy uzna¢ za dziatanie
nieekologiczne.” (str. 177) — bowiem opinie te maja charakter restrykcyjny i ograniczajg

wolnos¢ dziatalnosci gospodarczej;



- str. 87: ,Proces dojrzewania miesa wieprzowego prowadzony byt zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawa.” — prosze o wskazanie zrodta;

i dalej ,Pierwszy sposéb przygotowania migsa dzika obejmowat dojrzewanie tuszy
zrealizowane analogicznie do dojrzewania tusz wieprzowych.” — proszeg doprecyzowad na
czym polegaty analogie;

oraz ,Zatem mieso wieprzowe i mieso jednej tuszy dzika dojrzewano jedynie do ustgpienia
skurczu po$miertnego.” — prosze o wyjasnienie kiedy zaczyna sie i kiedy kornczy proces
dojrzewania miegsa;

a nastepnie , Takie dziatanie miato na celu umozliwienie dziatania enzyméw rozktadajacych
kwas mlekowy i upodobnienie migsa dzika do migsa wieprzowego.” — proszg
wskazadé/wymienic takie zwigzki.

- str. 91: mojg watpliwo$é¢ budzi zdefiniowanie dwoéch miar statystycznych tj. $redniej
arytmetycznej i odchylenia standardowego;

- str. 173: Za Kozuch (2020) ,Wskazane szanse sa niewatpliwie istotne, jednakze jesli sytuacja
w Polsce zwigzana z rynkiem dziczyzny nie ulegnie zmianie, to wykorzystana zostanie jedynie
ta ostatnia (tzn. ww. duze zainteresowanie polskq dziczyzna w Europie Zachodniej), co
w efekcie znaczaco obnizy jako$¢ migsa i spowoduje zwigkszone zanieczyszczenie

$rodowiska”.

Drobne uchybienia edytorskie

- w spisie tresci brakuje pkt 6.6. Metody statystyczne

- str. 21: ,,przegrod tacznotkankowych” raczej omigsnych lub bfon

- str. 39: ,wliczone w cene” raczej w koszty

- str. 49: ,,3.2.4. Sztuczne uzupetnianie populacji” raczej kontrolowane czy nadzorowane;
,sztucznej hodowli fermowej” chyba chodzi o wspomaganie hodowli lub po prostu
o hodowle fermowa

- str. 153: ,Eksperci mieli do oceny cechy tj.: zapach, ..” lepiej brzmi ,Eksperci oceniali
zapach, ...”

- str. 167, 9 w. od gory: zbyteczny ,(2022)”

Bibliografia

- niepetne dane bibliograficzne w poz. 6, 15-16, 63, 67, 75, 154, 157, 180, 229-230, 249
- btedne dane w poz. 42, 86, 214
- w bibliografii brakuje nastepujacych pozycji:

»WMA 2013” wymienionej na str. 69,

Opalinska i in. (2017) na str. 166,

Gaviglio i in. (2017) i Ranucci i in. (2021) na str. 2017

” ==



- w wykazie s3 pozycje, dla ktérych nie odnalaztem cytowan w tekscie

35. Clark, T.J., Hebblewhite, M. (2021).
51. Doherty, T.S., Ritchie, E.G. (2017).
91. Hindrikson i in. (2017).

Powyisze uwagi o charakterze komentarza w zadnej mierze nie umniejszaja

wymiernej wartosci naukowej przedtozonej do oceny rozprawy doktorskiej.

Whiosek koricowy

Oceniana rozprawa doktorska w postaci autorskiej dysertacji to oryginalne
rozwigzanie zdefiniowanego problemu naukowego, stanowiace istotny wkiad do
aktualnego stanu wiedzy naukowej. Jednoczesnie osiggniecie jednoznacznie wskazuje na
kompleksowa teoretyczng wiedze Kandydatki w dyscyplinie nauki o zarzqdzaniu i jakosci
oraz umiejetno$¢ samodzielnego prowadzenia pracy naukowej. Tym samym rozprawa
doktorska pani mgr inz. Dominiki Teresy Mesinger odpowiada w petni warunkom
okre$lonym w art. 187 Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyiszym i
nauce (Dz. U. 2018 poz. 1668, z p6in. zm.). Wnosze zatem do Rady Naukowej Wydziatu
Zarzadzania i Nauk o Jakosci Uniwersytetu Morskiego w Gdyni o przyjecie dysertacji i

dopuszczenie pani mgr inz. Dominiki T. Mesinger do obrony rozprawy doktorskiej.

Jednoczesnie biorac pod uwage nowatorskie i profesjonalne podejscie
prezentowanych badai w zakresie oceny zachowan polskich konsumentéw wzgledem
dziczyzny i jej akceptacji, autorska koncepcje badawczo-eksperymentalng, a przede
wszystkim zgromadzony materiat badawczy w oparciu o przeprowadzone autorskie
badania ankietowe obejmujace ponad 3500 respondentéw, jak réwniei kompleksowy
zakres badar empirycznych i spos6b rozwigzania zidentyfikowanego problemu naukowego
wykraczajacy poza dyscypling nauki o zarzadzaniu i jakosci, wnosze o wyréinienie
przedmiotowej rozprawy doktorskiej stosowna nagroda przewidziang w postgpowaniu
prowadzonym przez Rade Naukowa Wydziatu Zarzadzania i Nauk o Jakosci Uniwersytetu

Morskiego w Gdyni. s )
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